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タムスグループ 

タムスグループ（理事長：岡本和久、事業所数 82 拠点、職員数 6,930 名）では、この度、グループ内の病院と介護

施設で提供する食事を立案・調理・配達する院内セントラルキッチンとして、2026 年 2 月“タムスデリ船橋”（千葉県

船橋市）をオープンします。開設に先立ち、2025 年 12 月 18 日（木）に開所式を執り行います。 

 タムスデリ船橋では、グループ内の病院と介護施設で提供する食事の献立を管理栄養士が作成し、最新の調理機器を

用いたクックチルシステムと、HACCP に沿った衛生管理のもとで調理します。これにより、従来のクックチルシステ

ムよりも利用者様の状態に合わせたお食事をご用意できるほか、すべての拠点で統一した味と品質でのご提供が可能に

なります。 

少子高齢化に伴う労働人口の減少や食費の高騰により、人件費・光熱費などのコスト削減が課題となる中、当グルー

プは、高齢者人口の急増と現役世代の急減が同時に進む「2040 年問題」への対応に向けて、取り組みを開始します。 

開所式概要 

日時：12 月 18 日(木) 11:00〜12:00 

場所：〒273-0014 千葉県船橋市高瀬町 66-5 

内容：式典、テープカット、工場案内 

参加者：関連会社の皆様、タムスグループ職員 総勢約 30 名 

 

施設概要 

［生産食数］12,000 食/日 ［生産日数］5 日/週 ［食事の種類］ベース食、刻みトロミ、ペースト、ストック食 

 

タムスグループ概要 

タムス (桐和会 ユニバーサル メディカル サービス)グループは、病院、クリニッ

ク、訪問診療、高齢者介護施設、訪問介護、認可保育園などの施設を有し、医療と

福祉の相互連携を行うことでシームレスなサービスを提供することをめざしてい

ます。 

グループ内の病院・介護施設の食事を自社で調理 

院内セントラルキッチン『タムスデリ船橋』開所式のご案内 

▼特設サイト 

本件に関するお問い合わせ 

管理本部 総務部 広報課 

電話番号：080-6863-6725 

mail：koho@tums.or.jp  

HP：https://towakai.com/ 

病院食の取り組みを TOKYO 

MX『堀潤 Live Junction』で

ご紹介いただきました！ 

 


